0od Service

ALAS
DE POLLO

La demanda de alas de pollo sigue aumentando

e |a linea completa de alitas Tyson Food Service satisface el antojo de cualquier consumidor.

e Si los operadores prefieren optimizar recursos, también tenemos dos opciones con sabores
Ranchero y Buffalo.

e Estan congeladas individualmente para reforzar la seguridad alimentaria.
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an 3164 N/A IDEAL PARA: ESCALA DE VALOR:

Restaurantes de

CODIGO INTERNO ~ PESO APROXIMADO POR PIEZA servicio completo [PREMIUM 3
»
de conveniencia
ESPECIFICACIONES Cocina econdmica

DESCRIPCION > Comedores
industriales

Primera y segunda seccion del ala de pollo blanco, amarillo y/o pigmentado,
sin rango de peso, marinadas, adobadas y congeladas individualmente. -
| B Catering

INGREDIENTES .

Primera y segunda seccidn de alas de pollo, agua, sazonador (sal yodada,
harina de maiz nixtamalizado, maltodextrina, chiles, aziicar, pimienta,
proteina vegetal hidrolizada (de soya), acido citrico, aceite vegetal
parcialmente hidrogenado, glutamato monosddico, colorantes artificiales
(amarillo ocaso fcf, tartrazina y azorrubina), cebolla, saborizantes naturales,
levadura de cerveza, ajo, bhty no mas del 2% de antiaglomerante),
fosfatos de sodio, sal yodada, dextrina de maiz, agua, especias, saborizantes
naturales, extracto de paprika, aceite de girasol, cadena media

de triglicéridos, sal yodada y tocoferol alfa.

Contiene: leche y soya.



VIDA DE ANAQUEL Y TEMPERATURA
EN CONGELACION

365 dias a -18°C

@ FoodService

APARIENCIA Carne COLOR Rojo
INTERNA de pollo OLOR Pollo natural

APARIENCIA Empanizado _
EXTERNA  color rojizo  SABOR Picante




EMPAQUE
PRIMARIO Bolsa de polietileno, dimensiones 30 x 45 c¢m, calibre 250.

EMPAQUE Corrugado de papel kraft, dimensiones externas:
SECUNDARIO 49,0 cm de largo x 30,1 cm de ancho x 16,7 cm de alto, 44 ect.

fecha de produccidon: dia / afio / clave planta / linea / hora / fecha de caducidad

-

ION go Tyson Food Service Sello est. TIF Sagar Direccion 4
SECUNDARIA ombre del producto Contenido Neto Instrucciones de manejo
o del producto Datos del piodu ializad Cédigo de barras

. . e L
INFORMACION DEL PALLET CONDICIONES DE MANEJO
12 kilos por bolsa

ICa

Manténgase en congelacion a -18°C. J
Una vez descongelado, prepararlo para su consumo, FJ

1 bolsa por caja -
no deberd volver a congelarse.

12 kilos por caja
Peso neto: 12 kg
Peso bruto: 12 kg

9 cajas por estiba

7 estibas por tarima
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ALAS
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TOTALMENTE COCINADAS




ALAS
PICANTES

IDEAL PARA: ESCALA DE VALOR:
(o)) 9841 N/A
Restaurantes de

CODIGO INTERNO  PESO APROXIMADO POR PIEZA servicio completo PREMIUN 8
> Restaurantes

de conveniencia

ESPECIFICACIONES Cocina econdmica
DESCRIPCION g Comedores
Alitas de pollo, marinadas, glaseadas, cocinadas totalmente industriales

y congeladas individualmente. >
INGREDIENTES

Primera y segunda seccidn de alas de pollo, sazonador (salsa picante
(pimientos rojos maduros frescos, vinagre destilado, sal yodada), agua,
aceite de frijol de soya, chile pimiento, goma celulosa, almidén alimenticio
modificado de maiz céreo, sal yodada y extracto de especias), agua, sal
yodada y marinador. Prefritas en aceite vegetal comestible.

Contiene: trigo.



VIDA DE ANAQUEL Y TEMPERATURA
EN CONGELACION

365 dias a -18°C

FoodService

APARIENCIA Carne COLOR Rojo
INTERNA de pollo OLOR Pollo natural

SABOR Picante

APARIENCIA Empanizado
EXTERNA color rojizo




EMPAQUE
PRIMARIO Bolsa de polietileno, dimensiones 30 x 45 c¢cm, natural.

EMPAQUE Corrugado de papel kraft, dimensiones externas:
SECUNDARIO 49.0 cm de largo x 30.1 cm de ancho x 16.7 cm de alto, 44 ect.

CODIFICACION fecha de produccién: dia / afio / clave planta / linea / hora / fecha de caducidad

PRIMARIA
CODIFICACION Logo Tyson Food Service Sello est. TIF Sagarpa Senasica Direccion
SECUNDARIA Nombre del producto Contenido Neto Instrucciones de manejo
Codigo del producto Datos del productor y comercializador Codigo de barras
INFORMACION DEL PALLET CONDICIONES DE MANEJO
2 kilos por bolsa Manténgase en congelacién a -18°C.
6 bolsas por caja Una vez descongelado, prepararlo para su consumo,

. . no deberé volver a congelarse.
12 kilos por caja

Peso neto: 12 kg
Peso bruto: 12.891 kg
9 cajas por estiba

7 estibas por tarima



